
Winterkarte

Lassen sie sich von unseren Speisen aufwärmen

Suppe

Rinderkraftbrühe mit Gemüsestreifen und Leberspätzle(A,E,H) 6,90 €

Ettaler Kartoffelsuppe mit Schinkenwürfeln(E,I) 6,10 €

Brotauswahl 2,00 €

Salate

Kleiner gemischter Salat(A,D,K) 6,10 €

Großer gemischter Salat(A,D,K) 10,50 €

Geräucherte Entenbrust auf Blattsalat 18,90 €

Ziegenkäse im Schinkenmantel mit Honig karamellisiert

auf buntem Blattsalat mit frischen Früchten 

und getrockneten Feigen(A,D,K) 17,50 €

Fitnesssalat

Bunter Blattsalat mit Hähnchenbruststreifen

Ananas, Walnüssen und Joghurtdressing(A,D,F,K) 16,90 €

     Garnelen in Knoblauchöl gebraten auf gemischtem Salat

mit Avocado Stückchen und Brotcroûtons(A,C,D,I,J) 19,90 €



Hauptgänge für Fischliebhaber

Gebratenes Zanderfilet auf mediterranem Gemüse(B,D,E,I) 21,70€

Regenbogenforelle mit Petersilienkartoffeln 

an gemischtem Salat(B,E) 21,70€

Hauptgänge für Wild Genießer

Gamsbraten nach Art des Hauses mit Rosenkohl

dazu Kroketten(A,D,H,I) 26,40€

Hirschrückensteak mit Preiselbeeren dazu Schwarzwurzeln

und Herzoginkartoffeln(A,D,H,I) 29,50€

Hauptgänge für Vegetarier

Käsespätzle mit frischen Röstzwiebeln(A,D,H) 13,90€

Schwammerlragout mit 

hausgemachtem Semmelknödel(A,D,H) 15,30€

Vegane Platte

mit mediterranem Gemüse auf Kartoffelrösti(E) 13,90€



Hauptgänge für Fleischliebhaber

Schweinenackenbraten mit Blaukraut und 

zweierlei Knödeln(D,E,H,I) 17,50€

Haxentopf mit Krautspätzle (A,D,E,H,I) 16,40€

Schweinefilet auf Schwammerlsauce mit Butterspätzle

und gerösteten Schinkenchips(A,D,E,H,I) 24,90€

Rinderlendensteak 250g an Pfefferrahmsauce

mit mediterranem Gemüse und Rosmarin-Drillingen(D,E,I) 28,90€

Zwiebelrostbraten mit glacierten Zwiebeln in kräftiger Sauce

mit Speckbohnen und Bratkartoffeln(E,I) 25,40€

Rumpsteak 125g mit Kartoffelrösti und frischem Gemüse(E,I) 18,50€

Ettaler Biergulasch mit Blaukraut und 

gebratenen Knödeln(A,D,E,H,I) 21,90€

Bauernschnitzel gefüllt mit Obatzter 

und geräuchertem Schinken dazu Bratkartoffeln(A,D,H) 18,90€

Schnitzel vom Schwein mit Pommes(A,H) 17,50€

Goldbraun gebratenes Wiener Schnitzel 

mit Pommes(A,H) 22,90€



Dessert

Crème Brûlée nach Art des Küchenchefs mit Zwetschgenröster

und Butterkeksen dazu frische Früchte(A,D,H) 8,50€

Warmes Schokomoulleux mit flüssigem Kern

Sahne und Beerenauswahl(A,D,H) 9,80€

Apfelstrudel(A,H) 5,30€

mit Sahne(A,D,H) 5,80€

mit Eis und Sahne(A,D,H) 6,90€

Kaiserschmarren mit Zwetschgenröster(A,D,H) 14,90€

Apfelkaiserschmarren mit Zwetschgenröster(A,D,H) 15,40€

„Espresso Affogato“ 

Cremiges Vanilleeis in heißem Espresso (A,D) 6,50€

Dessert aber mal herzhaft

Ettaler Käseplatte mit Feigensenf(D,H,K) 10,90€

Bayrische Brotzeitplatte mit frischem Obst(A,D,H) 14,90€

alle Platten werden mit einer Auswahl an frischem Brot gereicht

Allergenen und Zusatzstoff Kennzeichnung

A= Eier   B= Fisch   C= Krebstiere   D= Milch/Sahne   E= Sellerie

F= Nüsse   G= Schwefeldioxid und Sulphite   H= Gluten

I= Lupine   J= Schalenfrüchte   K= Senf   L= Sojabohnen   M= Weichtiere
Alle unsere Saucen werden mit Kartoffelmehl abgebunden und sind somit frei von Gluten!

In unserer Küche werden alle Arten von Lebensmittel und Allergene verarbeitet.
Trotz aller Vorsicht kann es sein das Spuren von Lebensmittel und Allergene übertragen werden.

Bei Fragen steht ihnen unser Personal gerne zur Seite. 


