
Weihnachtskarte

Suppen

Rinderkraftbrühe mit Gemüsestreifen und Leberspätzle

6,50€

Maronencrèmesuppe mit Rosmarin Croûtons

6,50€

Karotten-Ingwersuppe mit gebratenen Apfelstückchen

5,90€

Salate & Vorspeisen

Kleiner gemischter Salat

5,50€

Großer gemischter Salat

9,50€

Ziegenkäse im Schinkenmantel mit Honig karamellisiert

auf buntem Blattsalat mit frischen Früchten

und getrockneten Feigen

15,90€

Geräucherte Entenbrust an Feldsalat mit  

Kartoffelspeck-Dressing und Baguette-Croûtons

18,90€



Hauptgerichte

Portion Gans mit Blaukraut und Kartoffelknödel

28,50€

Kleine Portion Gans mit Blaukraut und Kartoffelknödel

21,50€

Ente mit Blaukraut und Kartoffelknödel

25,50€

Kleine Portion Ente mit Blaukraut und Kartoffelknödel

19,50€

jetzt wird es Wild

(All unser Wild beziehen wir aus der Region)

Gamsbraten “Nach Art des Hauses“ mit Apfelblaukraut

dazu Herzoginkartoffeln

23,90€

Hirschgulasch mit Wildpreiselbeeren dazu 

Blaukraut und gebratene Knödel

21,90€



Rinderlendensteak 250g an Pfefferrahmsauce mit

mediterranem Gemüse und Rosmarin Drillingen

25,90€

Rumpsteak 125g mit Rösti und frischem Gemüse

16,90€

Goldbraun gebratenes Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln

21,90€

Schnitzel vom Schwein mit Bratkartoffeln

16,90€

Schweinenackenbraten mit Blaukraut und zweierlei Knödel

15,90€

Hähnchenbruststeak an Champignonsauce mit Gnocchi

16,90€

Gebratener Zander auf Erbsen-Speck-Risotto

an leichter Hummersauce

21,90€



Vegetarische & Vegane Gerichte

Vegane Platte mit Kartoffelrösti, mediterranem Gemüse

und aufgesetztem Rucola

12,90€

Gefüllte Paprika mit Gemüsecouscous 

in fruchtiger Tomatensoße

14,90€

Käsespätzle mit Röstzwiebeln

12,90€



Dessert  

Crème-Brulée nach Art des Küchenchefs

mit Butterkeks und Zwetschgeneis

7,90€

Pfefferkuchen-Parfait

mit Zimtzwetschgen und Anis-Nussplätzchen

7,90€

Schoko-Moelleux mit flüssigem Kern an Sahne und Beerenauswahl

8,90€

Ettaler Käseplatte mit frischer Brotauswahl

8,90€


