Herzlich willkommen
im Hotel - Restaurant Blaue Gams

IEhemals gab es folgende Beschreibung der ,.Blauen Gams™
JLiegt auf dem sogenannten Schlossberge, ist ganz gemauert,
die Dachung mit Scharschindeln gedeckt. Haltet in der LLdnge 100 Schubh,
in der Breite 4 Schuh und in der Hohe 10 Schuhe. Hierin befindet sich eine
heizbare grofie Stube, zwei kleinere Stuben, dann 4 Kammern.
Im Flez ist die Kiiche, in welcher 4 Herde und 2 Kamine angebracht sind.”

Wir freuen uns, dass Sie bei uns zu Gast sind und wiinschen Ihnen einen
frohen, entspannten Aufenthalt. [Lassen Sie sich von unseren Servicemitarbeitern
gut bewirten und geniefien Sie, die mit Sorgfalt und Liebe zubereiteten Speisen
unseres Kiichenteams.

Beachten Sie unsere Wochenkarte, mit besonderen Schmankerin!

Guten Appetit und wohl bekomm’s
Ihr Team des ,Hotel & Restaurant Blaue Gams”®
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HAUPTGANGE
fiir Fleischfans

Main courses for meat lovers

Haxentopf mit Krautspitzle (Mo-Do) , |,

Knuckle stew with ,cabbage spaetzle®

Schweinenackenbraten mit Blaukraut , . .
zweierlei Knodel

Roast pork with red cabbage
and two different kinds of dumplings

Schweinefilet auf Schwammerlsauce AH
Butterspitzle & Speckchips

Pork tenderloin on mushroom sauce
with buttered spaetzle and bacon chips

Rinderlendensteak (250g) an Pfeffersauce DEG

mit mediterranem Gemiise
Ofenkartoffel & Kriuterquark

Beef sirloin steak (250g) with pepper sauce
Mediterranean vegetables and backed potato on herb curd

15,00 €

15,00 €

P00 €

24,90 €



HAUPTGANGE
fiir Fleischfans

Main courses for meat lovers

Zwicbelrostbraten mit glacierten Zwiebeln 22,00 €
in kréftiger Sauce, Speckbohnen & Bratkartoffeln

Onion roast with glazed onions in a hearty sauce served with bacon beans and fried potatoes

Rumpsteak (125 g) mit Rosti und frischem Gemiise 16,90 €

Rump steak (125 g) with swiss hash brown and fresh vegetables

Ettaler Biergulasch mit Blaukraut ; ; |, 18,90 €
und gebratene Knodel

Ettaler beer goulash with red cabbage and fried dumplings

Hahnchenbruststeak auf Championsauce mit Gnocchi 16,40 €

Chicken breast steak on champion sauce with gnocchi
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Darf es noch Nachtisch sein?
Desserts?

Creme Bralée nach Art des Kiichenchefs , |,
mit Zwetschgeneis und frischen Friichten

Creme Brulée with plum ice cream and fresh fruits

Schokomoeleux ,
mit fliissigem Kern an Sahne und Beerenauswahl

Chocolate moeleux with liquid centre on cream and berry selection

Beerengriitze mit Vanilleeis A.D

Berry jelly with vanilla ice cream

Espresso Affogato, Vanilleeis im Espresso b

Espresso Affogato, vanilla ice cream in espresso

Ofenfrischer Apfelstrudel an
Oven-fresh apple strudel

mit Sahne,/ with cream
mit Eis und Sahne / with Ice and cream

790 €

8,90 €

WO €

B0

4,80 €

X
6,30 €
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WOCHENENDKRACHER
Weekend Highlights
Fleisch /Meat

Ofenfrische Schweinshaxe , ¢ 18,90 €
mit Sauerkraut und zweierlei Knodel

Freshly baked pork knuckle with sauerkraut and 2 different kinds of dumplings

Schweinemedaillons auf Pfeffersauce, , i 23,90 €
Kaisergemiise und Kroketten

Pork medallions on pepper sauce with vegetables and croquettes

Rindersteak a la Chef |, ; 26,90 €
mit Schafskisc gefiillt,
Hauspommes, Blumenkohl und Barbecuesauce

Beef steak a la chef stuffed with feta cheese served with home fries
and cauliflower with barbecue sauce



WOCHENENDKRACHER
Weekend Highlights
Fleisch /Meat

[Lammkoteletts , ;; i 32,00 €
mit Demi Glace auf Speckbohnen, Herzoginkartoffeln

ILamb chops with demi glacce on bacon beans served with duchess potatoes

Ettaler Kleischplatte |
Rindfleisch, Schweinemedaillon, Hihnchenbruststeak
auf Rote Bete Piirree, und Zuckerschoten

Ettaler meat platter with beef, pork medallion & chicken breast steak on
beetroot puree served with snowpeas
27,90€ fiir 1 Person
47.90€ fir 2 Personen

Hirschriickensteak mit Cognacsofie ,, 34,90 €
Schwarzwurzeln, dazu Rosmarinkartoffeln & Wildpreiselbeeren

Venison loin steak with cognac sauce on black salsify served with
rosemary potatoes and wild cranberries



WOCHENENDKRACHER
Weekend Highlights
Fisch & Salat / Fish and Salad

Doraden Filet ; 21,008
auf Wildreis mit Brokkoli an Limetten Dillsauce

Fillet of sea bream on wild rice with broccoli and lime dill sauce

Gegrillte Tiger Garnelen 18,90 €
auf mediterranem Gemiisereis dazu Oliven-Knoblauchol

Grilled tiger prawns on Mediterranean vegetable riceserved with olive-garlic oil

Mediteraner Salat mit 5 Tiger Garnelen, ;¢ 18,90 €
mit einer fruchtigen Note von Birne
und ofenfrischen Kridutercroutons

Mediterranean salad with 5 tiger prawns on mixed salad
with a fruity note of pear with oven-fresh herb croutons

Caprescsalat |, |, 4 10,90 €
Cherrytomaten, Mozzarellabéllchen und Basilikumpesto

Caprese salad with cherry tomatoes, mozzarella balls and basil pesto



WOCHENENDKRACHER
Weekend Highlights
Nachspeisen /Desserts

6,90 €

Schokomousse , 1, 1
mit frischen Friichten an Butterkeks Crumble

Chocolate mousse with fresh fruit on butter biscuit crumble

Topfenstrudel an Vanillesofée , 1, 6,50 €

Topfenstrudel with vanilla sauce (Curd cheese)

Allergenen und Zusatzstoft Kennzeichnung

A= Eier B= Fisch C= Krebsticre D= Milch E= Sellerie
I'= Niisse G= Schwefeldioxid und Sulphite H= Gluten
I= LLupine J= Schalenfriichte K= Senf I.= Sojabohnen M= Weichtiere

Alle unsere Sofien werden mit Kartoffelmehl abgebunden und sind somit frei von Gluten!
In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmittel und Allergene verarbeitet.
Trotz aller Vorsicht kann es sein das Spuren von Lebensmittel und Allergene iibertragen werden.

Bei Fragen steht [hnen unser Personal gerne zur Seite
Allergen and additive labelling

A= Eggs B= Fish C= sea food D= Milk E= Celery
I= Nuts G = Sulphur dioxide and sulphites H= Gluten
I= Lupine J= Nuts K= Mustard .= Soya beans M = Molluscs
All our sauces are made with potato flour and are therefore gluten-free! In our kitchen all kinds of food and
allergens are processed. Despite all caution it can be that traces of food and allergens are transferred.
If you have any questions, our staff will be happy to help you.



